
25249

ケース入数/保存方法 10㎏ 冷凍

原材料

用途

ポイント

ますのすけ（ｱﾗｽｶ）

沖獲りの脂ののった天然アラスカ産ますのすけ

皮付きフィレです。

骨取りをしており、特殊な凍結をしているので、
ドリップも少なく使い易い商品です。

素材

刺身用キングサーモン・フィレ 14005

ケース入数/保存方法 30入×24Ｐ 冷凍

原材料

用途

ポイント

鱧(中国）、食塩

鮮度の良い活〆鱧を使用しています。臭みがなく、

解凍後そのままお召し上がり頂けます。

美しく花が咲いているようにカットしており、
小ぶりの為椀物などにもおすすめです。

素材

活〆牡丹鱧 300g/30入



25113

ケース入数/保存方法 20枚 冷凍

原材料

用途

ポイント

すりみ、おくら、大和芋、ヨークラン　他

夏にぴったりなオクラを使用した清涼感のある商品

で、柔らかくしっとりとした食感が特徴です。

椀種、前菜

おくら新丈 25250

ケース入数/保存方法 175ｇ×30袋 冷蔵

原材料

用途

ポイント

こんにゃく精粉（群馬）、魚卵、唐辛子（埼玉）、水酸化カルシウム　

昔ながらの製法「水かき缶蒸し製法」で造り続けた

さしみこんにゃくです。コシと弾力があり、しっかりした

こんにゃくに仕上がっています。
原料は群馬産の特等粉のみを使用しています。

造り、冷やし鉢

さしみこんにゃく　めんたい　175ｇ



25253

ケース入数/保存方法 700ｇ（固形量　500g）×20Ｐ 冷蔵

原材料

用途

ポイント

かぼちゃ（日本）、食塩、乳酸Ca、クチナシ黄色素、クエン酸　他

色鮮やかな国産のそうめんかぼちゃを水煮加工

しました。

食感が良くサラダや天盛り等様々な用途で使用して
頂けます。

素材

そうめんかぼちゃ水煮（天着）　700ｇ25251

ケース入数/保存方法 12枚 冷蔵

原材料

用途

ポイント

牛乳、還元水あめ、胡麻、白胡麻、砂糖、食塩、風味調味料、増粘剤（加工デンプン）　他

ぷるぷるとした食感が特徴の、当社オリジナルの

胡麻どうふです。

前菜、小鉢

ぷるぷる胡麻どうふ　約570ｇ



25265

ケース入数/保存方法 20入×16Ｐ 冷凍

原材料

用途

ポイント

胡麻（中国）、脱脂粉乳、つゆ、でん粉、砂糖、味噌　他

楓で初夏の彩りを感じさせる一品です。

淡い色目が綺麗な商品です。

前菜

新緑枝もみじ　20入25264

ケース入数/保存方法 1㎏×16Ｐ 冷凍

原材料

用途

ポイント

なす（中国）、にしん（ﾛｼｱ）、砂糖、醤油、植物油脂　他

にしんと茄子の煮物です。

薄味に仕上げてますので、様々な場面にご使用

頂けます。

小鉢

にしん茄子　1㎏



25266

ケース入数/保存方法 40入×24Ｐ 冷凍

原材料

用途

ポイント

百合根（中国）、生あん（ライマメ）（ｱﾒﾘｶ、ﾐｬﾝﾏｰ）、枝豆（台湾）、乾燥マッシュポテト、もち粉　他

百合根をふんだんに使い、小振りにしぼった前菜

です。 綺麗な色目としっとりした食感が特徴です。

前菜

百合根えだ豆しぼり　40入 25267

ケース入数/保存方法 24入×24Ｐ 冷凍

原材料

用途

ポイント

コーン（ｱﾒﾘｶ）、じゃがいも（中国）、玄米（日本）、白だし　他

涼やかなとうもろこし生地を、玄米で丁寧にくるみ

ました。精進料理にもご使用頂けます。

揚げ物

ミニもろこし玄米揚げ　24入



25268

ケース入数/保存方法 （40g/4入）×24Ｐ 常温

原材料

用途

ポイント

小麦粉、ｱｽﾊﾟﾗｶ゙ ｽ（佐賀）、食塩

1袋にアスパラ約13本分強のルチンを含んだ栄養価

の高い麺です。

スープやソースに絡むことで甘みが増し、
お料理全体もやさしくまろやかになるのが特徴です。

椀物

アスパラ平麺　40ｇ　4束入 25269

ケース入数/保存方法 10㎏ 冷凍

原材料

用途

ポイント

真穴子(中国）、醤油、砂糖、酒精、加工澱粉、キサンタンガム　他

厳選された活魚の真穴子を使用し、上質の原料を

焼き、蒸し、焼き工程と丹念に繰り返す事で、

香ばしい風味とふっくらした食感に仕上がって
おります。

焼物、寿司種

穴子蒲焼
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鯵、鮎、伊佐木、
カワハギ、太刀魚、
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茄子、苦瓜
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メロン


